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5.1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) 
 
 
 

Курсы 

Обучение по 
дисциплинам 

и 
междисплинар

ным курсам 

Учебная 
практика 

Производственная практика Промежуточ
ная 

аттестация 

Государстве
нная 

итоговая 
аттестация 

Каникул
ы 

Всего (по 
курсам) по профилю 

профессии/специ
альности 

преддипломная 
(для СПО) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
I курс 33 6 2    11 52 
II курс 28 2 10  1  11 52 
III курс 29 2 7  3  11 52 
IV курс 16 8 13  2 2 2 43 
Всего 106 18 32  6 2 35 199 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



5.2 План учебного процесса по профессии 43.01.09 Повар, кондитер 
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Индекс 
Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных 

модулей, МКД, практик 
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Объем образовательной программы в 
академических часах 

С
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  р
аб

от
а 

Распределение обязательных учебных занятий по курсам и 
семестрам 

 Работа обучающихся во 
взаимодействии с 
преподавателем 

В
се

го
 за

ня
ти

й 

Занятия по 
дисциплинам и МДК 

П
ра

кт
ик

и 

I курс II курс III курс IV курс 

вс
ег
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од
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ст

ви
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пр
ак

ти
че

ск
их

 за
ня

ти
я 1      

сем. 
2      

сем 
3      

сем. 
4      

сем. 
5      

сем. 
6     

сем. 
7      

сем. 
8      

сем. 

17 
нед. 

24 
нед 

17 
нед. 

24 
нед. 

17 
нед. 

24 
нед. 

17 
нед. 

24 
нед. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 

О.ОО Общеобразовательный цикл "4З/11ДЗ/3Э" 2052 2052 748 1304 0 0 484 314 324 426 332 172 0 0 

ОУД.00 Общеобразовательные учебные 
дисциплины (ОУД)  базовые "2З/8ДЗ/2Э" 1557 1557 567 990   364 254 258 330 215 136 0 0 

ОУД.01 Русский язык "-,-, -, Э" 114 114 20 94   28 28 12 46         
ОУД.02 Литература "-,-, -, ДЗ " 171 171 57 114   40 59 12 60         
ОУД.03 Иностранный язык "-, -, -, ДЗ" 171 171 40 131   68 22 36 45         
ОУД.04 Математика "-, -, -, Э" 228 228 80 148   68 60 40 60         
ОУД.05 История "-, -, -, ДЗ" 171 171 100 71   34 46 40 51         
ОУД.06 Физическая культура "-, -,-, ДЗ" 171 171 10 161   52 27 40 52         

ОУД.07 Основы безопасности   
жизнедеятельности "-,-,-,ДЗ" 72 72 20 52   36   20 16         

ОУД.08 Астрономия "З" 36 36 26 10           36       
ОУД.09 Физика "-,-,ДЗ" 108 108 54 54   38 12 58           



ОУД.10 Обществознание (включая экономику 
и право) "-,ДЗ" 171 171 80 91           97 74     

ОУД.11 География "-,ДЗ" 72 72 40 32           48 24     
ОУД.12 Экология "-,З" 72 72 40 32           34 38     

ОУД.00 Общеобразовательные учебные 
дисциплины (ОУД)  профильные "0З/2ДЗ/1Э" 351 351 126 225   120 60 48 51 48 24 0 0 

ОУД.13 Информатика "-,-,ДЗ" 108 108 10 98   68 22 18      
ОУД.14 Химия "-,-,-,Э" 171 171 80 91   52 38 30 51     
ОУД.15 Биология "-,ДЗ" 72 72 36 36       48 24   

УД.00 Дополнительные учебные 
дисциплины (УД)  "2З/1ДЗ/0Э" 144 144 55 89   0 0 18 45 69 12 0 0 

УД.01 Информатика и КТ в 
профессиональной деятельности "-,ДЗ" 69 63 20 43       18 45         

УД.02 Русский язык и культура речи "-,З" 44 44 20 24           32 12     
УД.03 Мировая художественная культура "З" 37 37 15 22           37       

П.00  Профессиональный цикл "11З/14ДЗ/0Э/
5Эк" 3564 1454 757 703 1908 160 128 514 252 402 244 656 576 792 

ОП.00 Общепрофессиональные 
дисциплины "11З/4ДЗ/0Э" 810 708 333 375  102 90 0 0 69 208 197 246 0 

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии 
питания, санитарии и гигиены "З" 36 36 17 19   36               

ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров "З" 36 36 20 16   36               

ОП.03 Техническое оснащение и 
организация рабочего места "-,ДЗ" 48 48 36 12   18     30         

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности "З" 42 36 28 8  6         36 6      

ОП.05 Основы калькуляции и учета "-,ДЗ" 42 38 26 12  4         32 10     
ОП.06 Охрана труда "-,З" 42 36 26 10  6         22 20     

ОП.07 Иностранный язык в 
профессиональной деятельности "ДЗ" 42 36 0 36  6             42   

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности "З" 42 36 18 18  6             42   

ОП.09 Физическая культура/физическая 
культура "-,-,З" 46 40 6 34  6         4 26 16   

ОП.10 
Современные технологии в 
приготовлении и оформлении 
кулинарных изделий 

"-,ДЗ" 66 52 22 30  14       30   36     



ОП.11 
Современные технологии в 
приготовлении и оформлении 
кондитерских изделий 

"З" 32 30 16 14  2             32   

ОП.12 Рисование и лепка "-,-,-,З" 144 124 64 60  20       9 48 51 36   

ОП.13 Эффективное поведение на рынке 
труда "-,З" 42 34 14 20  8         32 10     

ОП.14 

Основы финансовой грамотности и 
предпринимательской 
деятельности/Основы 
интеллектуального труда, финансовой 
грамотности и предпринимательской 
деятельности 

"-,З" 72 60 28 32  12         34 38     

ОП.15 Основы проектно-исследовательской 
деятельности  "З" 78 66 12 54  12             78   

ПМ.00 Профессиональные модули "0З/10ДЗ/5Эк
" 2754 752 424 328 1944 58 38 514 252 333 36 459 330 792 

ПМ.01 

Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента 

 Э(к) 248 104 56 48 144  0 248 0 0 0 0 0 0 

МДК.01.
01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полуфабрикатов 

"ДЗ" 32 32 14 18     32             

МДК.01.
02 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов 

"ДЗ" 72 72 42 30     72             

УП Учебная практика    72     72    72             
ПП Производственная практика    72     72    72             

ПМ.02 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

 Э(к) 556 160 82 78 396  38 266 252 0 0 0 0 0 

МДК.02.
01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

"ДЗ" 32 32 16 16     32             



МДК.02.
02 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации и презентации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

"-,ДЗ" 128 128 66 62   38 90             

УП Учебная практика    144     144    144             
ПП Производственная практика    252     252      252           

ПМ.03 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

 Э(к) 333 153 95 58 180  0 0 0 333 0 0 0 0 

МДК.03.
01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

"ДЗ" 56 56 46 10         56         

МДК.03.
02 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации и презентации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

"ДЗ" 97 97 49 48         97         

УП Учебная практика    72     72        72         
ПП Производственная практика    108     108        108         

ПМ.04 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных 
и горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного 
ассортимента 

 Э(к) 609 119 81 38 468 22 0 0 0 0 36 459 114 0 

МДК.04.
01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации холодных и 
горячих сладких блюд, десертов, 
напитков  

"-,ДЗ" 65 55 45 10  10         16 49     

МДК.04.
02 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков  

 76 64 36 28  12         20 50 6    

УП Учебная практика    72     72            72     
ПП Производственная практика    396     396            288 108   

ПМ.05 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента 

 Э(к) 1008 216 110 106 756 36 0 0 0 0 0 0 216 792 



МДК.05.
01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий  

"ДЗ" 50 42 22 20  8             32 18 

МДК.05.
02 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий  

"ДЗ" 146 128 68 60  18             128 18 

УП Учебная практика    180     180                180 
ПП Производственная практика    216     216                216 

МДК.05.
03 

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации хлебных изделий  "ДЗ" 56 46 20 26  10             56   

УП Учебная практика    144     144                144 
ПП Производственная практика    216     216                216 

Всего по профессии 43.01.09 "11З/25ДЗ/3Э/
5Эк" 5616 3512 1505 2007 1944 160 612 828 576 828 576 828 576 792 

ГИА Государственная итоговая 
аттестация    72                       72 

ПА Промежуточная аттестация    180         36 36 36 36 36 36   

Итого по профессии 43.01.09 Повар, кондитер 5904  612 864 612 864 612 864 612 864 

Государственная итоговая аттестация в форме 
демонстрационного экзамена. Всего 

Дисциплин и МДК 3672 612 540 324 648 576 468 468 36 
Учебной практики  684 0 216 0 72 0 72 0 324 
Производственной практики 1260 0 72 252 108 0 288 108 432 
Экзаменов 3 0 0 0 3 0 0 0 0 
Экзамен квалификационный 5 0  1 1 1 0 1 1 
Дифференцированных зачетов 25 0 4 2 6 5 3 2 3 
Зачетов 11 2 0 0 0 2 4 3 0 

Выпускная квалификационная работа по профессии проводится в виде демонстрационного экзамена, который способствует систематизации и закреплению знаний 
выпускника по профессии при решении конкретных задач, а также выяснению уровня подготовки выпускника к самостоятельной профессиональной деятельности. 
Содержание заданий выпускной квалификационной работы должно соответствовать результатам освоения одного или нескольких профессиональных модулей, входящих в 
образовательную программу. 
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